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restaurante Gambas, un espacio donde
el comensal podra disfrutar el estilo
peruano-mediterraneo de la propuesta
disefiada por Coque Ossio en coordi-
nacién con su pupilo, el joven chef Mi-

guel Hernandez, formado en Barcelona

e inspirado en la cocina catalana.

La renovada lista de platos que en-
contramos esta temporada en Gambas
-en la gue se mantienen sabores de la
primera carta, como el lomo saltado
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de pimientos y jerez- mantiene una

reducida seleccién de sabores, que em-
piezan por las tapas y cocas (este nom-

_bre reciben las pizzas en Catalufia) y
dan paso a entradas como el carpaccio

de pulpo y lenguado con alcaparras, el
tataki de atiin con infusién de jengibre

~ysillao o la ensalada con langostinos en

costra de hierbas.

‘Como platos de fondo, el chef reco-
- ‘mienda su corvina en texturas (al vapor




