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Enel Seforfo de Sulco, el chef Flavio So-
I6rzano lo considera un caldo curador de
juergas y trasnochadas, que recarga ener-
glasy reconforta por su sabor. Sin duda,
el preferido por todos para estos dfas de
invierno.

»SENORIO DE SULCO Malecén Cisneros
1470, Miraflores, Reservas: 441-0183 / 441-
0389. Precio sancochado: $/.59 (incluye

IGV). _




